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Winiarskie peryferie Europy
Przez wiele lat standard tego, co powszechnie uznawano za dobre wino, nie

zmienia∏ si´, a winiarski obraz Êwiata kszta∏towa∏y trunki pochodzàce z Fran-

cji, W∏och czy Hiszpanii. Zmieni∏o si´ to, gdy bardziej wymagajàcy konsu-

menci poczuli potrzeb´ spróbowania czegoÊ innego. 
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Czego nie uda∏o si´ zrobiç filokserze pod
koniec XIX wieku, uda∏o si´ klientowi pod
koniec wieku XX. Konsumenci si´gn´li nie
tylko po wina z takich krajów, jak Australia,
Chile, Po∏udniowa Afryka czy ostatnio Ar-
gentyna i Brazylia. Modna sta∏a si´ równie˝
Kalifornia, która na serio zaj´∏a si´ winem
dopiero w latach szeÊçdziesiàtych ubieg∏ego
wieku. Zacz´to szukaç równie˝ win wyprodu-
kowanych z innych gron ni˝ cabernet sauvi-
gnon, merlot, chardonnay czy sauvignon
blanc. W efekcie tych poszukiwaƒ okaza∏o
si´, ˝e równie˝ w Europie mamy takie „Au-
stralie”, w których rosnà dawno ju˝ zapo-
mniane grona, dajàce jednak ciekawe wina o
zupe∏nie nowych smakach. Odkryto wina
Portugalii, Sycylii, Sardynii i Grecji. Pasjona-
ci wina szukali dalej i zacz´li si´gaç po trunki
z krajów Europy Wschodniej.

BA¸KA¡SKIE ODKRYCIE

Jednym z takich krajów jest Macedonia.
Ten niewielki i górzysty kraj, graniczàcy z
Grecjà, Albanià, Serbià i Bu∏garià, le˝y na
szerokoÊci geograficznej po∏udniowych
W∏och, Rioji i Nawarry, w pobli˝u Morza Ad-
riatyckiego – ma wi´c wszelkie warunki do
udanej uprawy winoroÊli. I tak jest w rzeczy-
wistoÊci, tym bardziej, ˝e winoroÊl uprawia-
no w tym regionie od 2400 lat.

W Macedonii uprawa winoroÊli odbywa si´
na 30 tys. ha, a wielkoÊç produkcji wynosi 1
mln hl. Wi´kszoÊç upraw, bo a˝ 80%, to wina
czerwone, produkowane z takich odmian, jak
merlot, pinot noir, cabernet sauvignon, ca-
bernet franc, shiraz i macierzyste odmiany
– vranec i prokupac. Ale nie ma si´ czemu
dziwiç, bo warunki do uprawy czerwonych
odmian winoroÊli sà tu wr´cz wymarzone. I
czerwonym winem, trzeba to wyraênie po-
wiedzieç, Macedonia stoi. Z bia∏ych odmian
Macedoƒczycy uprawiajà riesling, chardon-
nay, sauvignon blanc, muskat, traminec, w∏o-
ski riesling i smederevk´. Jednak pomimo
tego, ˝e winnice bia∏ych odmian si´gajà na-
wet wysokoÊci 700 m n.p.m., to wydaje si´,
˝e miejscowy klimat jest dla tych odmian
zbyt ciep∏y. 

Macedoƒczycy, którzy bez wàtpienia nale-
˝à do Êródziemnomorskiego kr´gu kulturo-
wego, pijà oko∏o 25 litrów wina rocznie, co
przy naszych polskich nieca∏ych dwóch li-
trach jest wynikiem znakomitym. Kraj dzieli

si´ na 3 makroregiony i 15 regionów uprawy
winogron, ale najlepsze wina daje obszar po-
∏o˝ony wzd∏u˝ rzeki Vardar, na który sk∏adajà
si´ regiony winiarskie – Skopje, TikveÊ, Ve-
les i Gevgelija – Valdanovo. 

MACEDO¡SCY POTENTACI

Do najwi´kszych, co równa si´ uczestnic-
twu w mi´dzynarodowym rynku wina, produ-
centów w Macedonii nale˝y zaliczyç: kombi-
nat winiarski TikveÊ, który jest najwi´kszym
producentem wina w Macedonii, ale zajmuje
si´ tak˝e produkcjà piwa i innych wyrobów
alkoholowych, kombinat Skovin, wytwarzajà-
cy tak˝e wina bia∏e i czerwone, niemiecki
koncern produkcyjno-rozlewczy Binderer St.
Ursula oraz rodzinny zak∏ad winiarski Bovin.
Wszystkie firmy rozlokowa∏y si´ w pobli˝u
stolicy Macedonii – Skopje.

Mia∏em mo˝liwoÊç spróbowania i oceny
prawie wszystkich produktów wymienionych
firm. Refleksje po spróbowaniu oko∏o 120
win mo˝na zawrzeç w stwierdzeniu – ka˝de-
mu wed∏ug potrzeb. Otó˝ najbardziej przy-
st´pne ceny win, choç niekoniecznie najwy˝-
szej jakoÊci, znajdziemy w ofercie TikveÊa.
Bez wàtpienia poleciç mo˝na zw∏aszcza dwa
wina tej wytwórni: jedno o poetyckiej (jak
chcà jedni) czy politycznej (jak chcà inni) na-
zwie – Tga za Jug – co t∏umaczone jest jako:
„t´sknota za po∏udniem” lub „t´sknota za Ju-
gos∏awià”, drugie to Vranec Superior. Bez
wzgl´du na nazw´ tego pierwszego warto
spróbowaç obu. 

Nieco dro˝sze produkty oferuje Skovin,
który ma wina o bardziej zindywidualizowa-
nym charakterze. Spróbowaç warto win o na-
zwie Teran i Vranec. 

Produkcja winiarni St. Ursula jest troch´
zagadkà. Podobno produkuje zupe∏nie dobre
wina, ale tylko na eksport do USA i Europy
Zachodniej. Nie kupi si´ ich w Macedonii. 

RODZINNY BOVIN

Najlepsze wra˝enie robià wina wytwórni
Bovin. I to nie pojedyncze produkty, tak jak w
przypadku poprzednich wytwórni, ale prak-
tycznie ca∏a seria win czerwonych z Venus i
Alexandrem na czele, ale tak˝e (co pozytyw-
nie zaskakuje) bia∏a Symphony i Muskat.

Siedziba tej winiarni znajduje si´ w mie-
Êcie Negotino, w Êrodkowej Macedonii, a jej
winnice po∏o˝one sà w regionie winiarskim
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TikveÊ. Region o powierzchni 1,6 tys. km2

ma kszta∏t kwadratu o Êrednicy 40 km. Upra-
wia si´ tam 11 tys. ha winnic. PodkreÊliç na-
le˝y du˝e zró˝nicowanie wysokoÊciowe tere-
nu, na którym uprawia si´ winogrona (od 120
do 700 m n.p.m.), co pozwala na ekspery-
menty nawet z uprawà win bia∏ych. Klimat
wietrzny i suchy z niewielkimi opadami
deszczu i temperaturami przekraczajàcymi
40ºC w okresie wegetacji przypomina klimat
niektórych regionów Chile i wywo∏uje po-
dobne do chilijskich skutki w zakresie ochro-
ny winoroÊli przed szkodnikami. Po prostu
wina macedoƒskie sà produkowane z mini-
malnym u˝yciem Êrodków chemicznych. Nie-
które plantacje sà spryskiwane tylko raz w
okresie wegetacji. Je˝eli porównamy to z in-
nymi rejonami Europy, gdzie 10 oprysków w
ciàgu sezonu jest czymÊ normalnym, to mo˝-
na mówiç o ekologicznych czy po prostu
zdrowych winach z Macedonii. 

Bovin jest w∏aÊcicielem 40 ha winnic, pozo-
sta∏e winogrona kupuje u wspó∏pracujàcych z
nim producentów. WydajnoÊç zbiorów z hek-
tara wynosi oko∏o 70 hl, co w po∏àczeniu ze
stosowaniem redukcji kwiatostanów i „zielo-
nego zbioru” daje w efekcie surowiec bardzo
dobrej jakoÊci. Zwyczajowo w tym regionie
Macedonii grono merlot zbiera si´ w po∏owie
wrzeÊnia, jednak zbiór merlot w winnicy Bo-
vinu ma miejsce dopiero w koƒcu paêdzierni-

Czerwone wina z Macedonii w Polsce

nazwa wina charakterystyka winiarnia cena (0,75 l)

Dissan wino wytrawne, lekkie, o g∏´bokim purpurowym kolorze, 

wyczuwalny dym i delikatna beczka Bovin 74,70 z∏

Cabernet Sauvignon wino o intensywnym rubinowym kolorze z domieszkà 

purpury, bardzo aromatyczne, z zio∏owymi akcentami, 

zapach owocowy z odrobinà porzeczki i wiÊni Bovin 27,70 z∏

Vranec Special Edition wino pó∏wytrawne o purpuroczerwonej barwie, wyraêny 

bukiet i harmonijny smak, nuta zapachowa skóry, 

w smaku czekolada i dojrza∏a wiÊnia Tikveš 52,70 z∏

Cabernet Sauvignon wino wytrawne z owoców cabernet sauvignon, 

Special Edition ma intensywnie czerwony kolor, 

harmonijny smak i silny bukiet Tikveš 50,80 z∏

Aleksandria Red wino powsta∏e z kupa˝u gron cabernet sauvignon, 

merlot i vranec, ma intensywnie purpurowy kolor, 

bukiet zdominowany przez intensywny aromat 

czerwonych porzeczek Tikveš 17,90 z∏

Vranec wino wytrawne o mocnym purpurowym kolorze, 

intensywny zapach jest pe∏en czerwonych owoców 

i jagód, smak subtelny i pe∏ny z posmakiem konfitur Tikveš 18,90 z∏

Tga Za Jug wino pó∏wytrawne o intensywnym czerwonym kolorze 

i specyficznym aromacie rodzynek i malin, 

dojrza∏ej taniny Tikveš 20,60 z∏

Kratosija wino wytrawne, produkowane z winogron kratosija, 

ma intensywnie czerwony kolor, 

harmonijny smak i przyjemny aromat Tikveš 15,70 z∏

Wino



ka, co daje w efekcie 25% wi´cej cukru w
gronach i owocowe aromaty malin, porze-
czek, truskawek, a tak˝e pieprzu i minera∏ów,
które sà efektem oddzia∏ywania gleb u podnó-
˝a gór Serta. Wina majà mi´kki, d∏ugi i ele-
gancki smak. Smak ten w pe∏ni rozwija si´ w
3-4 lata po wyprodukowaniu wina.

Najciekawszym technologicznie winem
wytwórni Bovin jest mieszanka trzech bia-
∏ych szczepów o wdzi´cznej nazwie Sympho-
ny – rieslinga, sauvignon blanc i chardonnay,
mieszanka niespotykana nigdzie indziej. Te
trzy szczepy tworzà najcz´Êciej samodzielnie
tzw. wina jednoszczepowe i ma∏o który wi-
niarz zaryzykuje po∏àczenie ich w jednà ca-
∏oÊç, wiedzàc jak silne majà „charaktery”.
Tymczasem produkt Bovinu jest nie tylko pi-
jalny, ale wr´cz zaskakuje niespotykanym ze-
stawem zapachów i smaków.

Mo˝na si´ tylko cieszyç, ˝e wina z tej
„prowincjonalnej” cz´Êci Europy znajdujà so-
bie miejsce na polskim rynku i ˝e ta „prowin-
cjonalnoÊç” wcale nie oznacza gorszego pro-
duktu. Wr´cz przeciwnie, w przypadku win
macedoƒskich mo˝na mówiç o pi´knych wi-
nach w stylu Êródziemnomorskim, których
ceny du˝o lepiej pasujà do naszych kieszeni
ni˝ ceny modnych win europejskich i nowo-
Êwiatowych.
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